*
MENU DI NATALE ® .

Entratina di benvenuto
Vol au vent con mousse di Mortadella, Mandorle salate g Cavolo Nero
L]
Antipasti :
Paninetto di Pan Brioches con stracotto di Manzo, Ketcmp o]
Pomodorino giallo del Piepnolo e cipolla caramellata

e ® : .

Tartelletta croccante eon Patate, Robiola e Lemongrass con spuma

allo Zafferano
. L] L] L] L] .
Primi piatti .
Tort&llini in brodo della Tradizione
Crespelle ripiene di Zucca, Caciocavallo e Lardo con fonduta al
A Parmigiano e Tartufo Nero
Secondo
Pancia di Maialino laccata al Miele con salsa di Cime di Rapa e flan di
Ricotta, Salvia e Melagrana

- Dessert . ®
Torta Paradiso con crema al Torroncino e Mandarino con salsa al
Panettone e Rum

€ 55100 per persona .
Coperto, caffe e acqua inclusi




CANE

DOZZA

CENONE

31 DICEMBRE 2024

AMUSE-BOUCHE
Cestino di mozzarella di Bufala con tartare di Scampi, Lime e sesamo tostato
Coda di Gambero croccante con emulsione di Burrata e Bacon
Biscotto salato alle Nocciole con battuta di Manzo al Melograno e Gin

Tartelletta con patata mantecata alle erbette, speck d'Oca e zest di arancia candita

ANTIPASTI
Sacchettino di pasta fillo ripieno di Baccala mantecato
con coulis di Cavolfiore e Tartufo nero

- Cialda di riso soffiato al Peperone crusco con carpaccio di trota affumicata,
J Lamponi e mostarda di Pere

FEIMIL PLAY L]

Garganelli di pasta fresca all'uovo con ragu di Rana Pescatrice
e guanciale con vellutata di ceci di Cicerale O

Tortellacci al carbone vegetale ripieni di Gallinella e limone con riduzione

di brodetto di pesce e bottarga di Muggine

S ELONDO

Filetto di Spigola pescata, in crosta di Taralli, Mandorle e Cardamomo
su crema di Zucchine con tortino di Cardo, Ricotta e pepe di Selim

PREDESSERT

Rivisitazione della “Limonata a cosce aperte”
DESSERT

Frolla al Cacao con salsa al caramello Mou, ganache alla Gianduia,

meringa italiana e gel al Passion fruit

CALICE PER IL BRINDISI DI MEZZANOTTE
Panettone Artigianale

Dopo la mezzanotte per un buon augurio,
Cotechino con Lenticchie di Castelluccio

MUSICA LIVE

€ 115.00 a persona

acqua, caffé e coperto inclusi
Vini esclusi




